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Modulos de riesgos generales
Restauraciony hosteleria
Oficinas y despachos
Operadores Call Center
Personal de limpieza
Recepcionista
Mantenimiento

406. M0ozo de almacén

600. Maquinaria

702. Azafata

703. Jardinero

703. Mensajero

705. Personal de informacion
707. Vigilante de seguridad

METODOLOGIA CONTENIDOS
FIABLE RIGUROSOS

X

ITINERARIOS
FORMATIVOS

SOLUTIONS
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OBTENGA

\ El maximo

K’& Oliver Rodés valor de su
CONOCIMIENTO

SEGURIDAD

e HIGIENE

PRESENCIAL

102. Manipulacion de alimentos

105. Manipulacion de agua de I
consumo humano
107. Alergias e intolerancias
alimentarias ON-LINE
108. Implantacion Food Defense
110. Técnico laboratorio I
116. Implantacion APPCC
117. Control de legionela CUANDO
119. Piscinas de uso colectivo
150. Control de aguas residuales QUIERAS
I
CURSOS A DONDE QUIERAS
MEDIDA
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PROPUESTA RECURSOS ENTORNO
ESTIMULANTE ALTA CALIDAD FLEXIBLE

ESTRATEGIA
MULTISENSORIAL

SEGUIMIENTO
Y CONTROL

www.click2prl.com | info@learnwus.es | T. 686 252 316



