
Facility Services

PREVENCIÓN 
de RIESGOS 
LABORALES

SEGURIDAD 
e HIGIENE

900. Módulos de riesgos generales

200. Restauración y hostelería

302. Oficinas y despachos

303. Operadores Call Center

304. Personal de limpieza

305. Recepcionista

400. Mantenimiento

406. Mozo de almacén

600. Maquinaria

702. Azafata

703. Jardinero

703. Mensajero

705. Personal de información

707. Vigilante de seguridad

102. Manipulación de alimentos 

105. Manipulación de agua de 
--consumo humano

107. Alergias e intolerancias 
aalimentarias

108. Implantación Food Defense

110. Técnico laboratorio

116. Implantación APPCC

117. Control de legionela

119. Piscinas de uso colectivo

150. Control de aguas residuales

PRESENCIAL

ON-LINE

CUANDO 
QUIERAS

DONDE QUIERASCURSOS A 
MEDIDA

O B T E N G A

686 252 316|

FORMACIÓN para SECTOR

El máximo 
valor de su
CONOCIMIENTO

www.click2prl.com | info@learnwus.es | T. 686 252 316

METODOLOGÍA 
FIABLE

CONTENIDOS
RIGUROSOS

ITINERARIOS 
FORMATIVOS

ESTRATEGIA
MULTISENSORIAL

PROPUESTA
ESTIMULANTE

RECURSOS
ALTA CALIDAD

ENTORNO
FLEXIBLE

SEGUIMIENTO
Y CONTROL


